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A AOliveiraé umaarvorede tamanhomédio, que pode atingir
oito metros de altura. As folhas sao persistentespodendo
permanecemaarvorede doisatrés anos

A Cada variedade de oliveira produz azeitonas com
determinadascarateristicas,e todas podem ser utilizadas

paraa producéode azeiteou azeitonade mesa(ou azeitona
de conserva)

A No entanto, consoantea polpa/carocoda azeitona,o seu
tamanho e rendimento em azeite, ha variedades
predominantemente utilizadas para a producao para a

producéode azeitee outrasparaa producéode azeitonade
mesg

A Ha ainda aquelasque tém a denominadad R dzLJLXI A RnA 2 € -
gue poderdoserdirecionadagparaambosos casos



A Em Trasos-Montes: Verdeal Transmontana,Redondil, CobrangosaMadural,
Cordovil,Santulhanae Negrinha(utilizadafundamentalmenteparaazeitonasde
conserva)

Em Portugal,
A NasBeiras Galega(dupla aptiddo), Carrasquenhddupla aptido), Cornicabra,
pOd e I I lOS Cordovilde CasteloBranco,Bical de CasteloBranco,Madural e Negrinhade
Freixo(utilizadafundamentalmenteparaazeitonasde conserva)
encontrar as )

seguintes
variedades de o saesupsapidao) carasauentddupi spisao) Redordt

Verdeal Alentejana, Cordovil de Serpa, Conserva de Elvas (utilizada
fundamentalmentepara azeitonasde conserva) Arbequina,Picual,Hojiblanca

O I ive i ra: (duplaaptiddo),Koroneikj Arbosanae Frontoiqg

A No Algarve Galegg(duplaaptidao),MacanilhaAlgarviae Cobrangosa

No Ribateja Galega (dupla aptiddo), Cobrancosa,Lentisca, Arbequina e
Frontoiqg,
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O Azeitedo Alentejoé extraidoentre os mesesde outubro e fevereiroa partir da azeitona,no seuestadode
maturacaoideal paraa obtencdode azeitesfrutadose suavesunicamentepor processosnecanicos

Asquatro principaisvariedadedradicionaisdaregidosdoa Galegaa Cordovilde Serpaa VerdealAlentejana
e aCobrancgosa

V GalegaE a variedademais difundida em Portugal,representandocercade 80% da superficiede olival
nacional Sendouma arvore de porte meédio, da frutos de pequenadimensaoe forma ovoidal de grande
resisténciaao desprendimento O Azeite desta variedade, quando cultivada na regido do Alentejo,
apresentadiversassensacdesQuandocolhidaem verde tem um frutado de macaverde,com amargoe
picante ligeiros quando colhida em maduro apresentaum frutado de améndoae frutos secos,com
sensacOegle doce consideraveise total ausénciade amargo e picante E consideradoum azeite de
grandeestabilidade

V  CobrancosaQuandoé produzidono Alentejo, 0 Azeitede Cobrangosgvariedadeoriginariade Trasos
Montes) apresentase normalmente como um azeite de sensacdesle amargoe picante consideraveis,
com notas marcadasde ervaverde, conjugadasom notasdocessubtis A oliveiratem um porte médio-
baixo,originandofrutos de dimensdomédia,de facildesprendimentessendo,no entanto, raraa suaqueda
natural.

V' Cordovil de SerpaO Azeite extraido de azeitonasCordovilé normalmente amargo e picante, com
sensacOemtensasde verdefolha. Eapreciadopelo elevadoteor de acidooleico. Asarvoresdavariedade
Cordovilde Serpaséo normalmente de porte médio-baixo e os seusfrutos sdo de grande dimensao
Sendoumavariedaderusticaapresentano entanto,algumasensibilidadeao frio e a seca

V VerdealAlentejanaAsarvoresda variedadeVerdealtém porte médioe frutos de grandedimensao Trata
se de uma variedadecom grande capacidadede adaptacdonomeadamente a condi¢cdesde frio ou de
seca,peseemboraa suabaixacapacidadale enraizamento Originandonormalmente,producfesbaixas
e alternantes,a suaentradaem producéoé tardia, tal como o amadurecimentados seusfrutos que, por
manterema cor verde até ao final da campanhadao o nome a estavariedade O Azeiteextraidodesta
variedadecaracterizasepor sensacéesonsideraveisle verde,amargoe picante

AV




Esta multiplicidade de variedades
origina azeitonas com diferentes
momentos o6timos de colheita, e
azeites com caracteristicassensoriais
tambémdiferentes

E importante salientar que algumas
variedadesem situacOeddiferentesde
solo e clima, originam azeites com
caracteristicas organoléticas muito
distintas




Pl anta éo A A plantacdode um olival pode realizarse durante todo o ano, evitandose
Q contudoos mesesde Veraoe Invernopelassuascondigbegnaisextremas



A implementacao de um pomar de
oliveiras podera ser realizada segundo
trés sistemas de plantacao:

V Olival Tradicional Eo sistematradicional, utilizado ha variosséculose
denominado de ¢ & A & & §YilA As2atvores sdo plantadas em
compassodargos - de 60 a 200 arvorespor hectare -, podendo ser
mantidasem sequeiroou regadia A suaentrada em producdopode
demorar entre 15 a 20 anose ha olivais produtivos com mais de um
século Podeapresentarproducdesna ordem dos 100kg a 200kg de
azeitonagpor hectare

V Olival Intensivo: Arvoresplantadasem compassosapertados- 285 a
415 arvorespor hectare - exploradasquasesempre com sistemasde
rega Entra,normalmente,em producdo5 a 7 anosapésa instalacao,
podendo produzir durante variasdécadas Podeapresentarproducdes
entre 500(kg a 10.000kg de azeitonagpor hectare

V Olival em olival em sebe Arvoresplantadasem sebe, normalmente
numadensidadeentre 900 e 1200arvorespor hectare Eexploradoem
regadioe entra em producdo?2 a 3 anosaposa instalacao Osolivais
maisantigosque se conhecemexploradosneste sistemarondamos 20
anosde idade Podeapresentarproducdesentre 10.000kg a 12.000kg
de azeitonagpor hectare



