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Concurso de Azeite Virgem
Feira Nacional de Olivicultura 2024,

- Concurso de Azeite Virgem “Prémio Feira Nacional de Olivicultura”

— Prémio Feira Nacional de Olivicultura

— Azeite com Denominagio de Origem Protegida
— Azeite Modo Produgio Biol6gico

— Azeite de Cooperativa

— Azeite de Quinta

- Concurso de Azeite Virgem “Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués”

3.

Cr

— Monovarietal Galega

— Monovarietal Cobrancosa

Regulamento

Este concurso destina-se a distinguir a qualidade de lotes homogéneos de Azeite Virgem

Extra produzidos na campanha 2023/2024 que sejam propriedade de produtores:

1.1. Com lagar proprio sediado em Portugal;

1.2. Que recorram a prestacao de servicos de extraciao de azeite a partir de azeitona propria,
proveniente de olivais situados em Portugal;

Cada lote a concurso correspondera a uma quantidade nao inferior a 1000 litros de azeite de
caracteristicas homogéneas.

Cada produtor podera concorrer ao Concurso de Azeite Vigem “Prémio Feira Nacional de
Olvicultura” e ao Concurso de Azeite Virgem “Prémio POP - Patriménio Oleicola
Portugués” com a quantidade de lotes que entender. No entanto, a cada lote correspondera
apenas uma amostra e uma referéncia comercial. Cada amostra correspondera, por sua vez,
a um boletim de inscri¢io - Anexo 1.

Os lotes de Azeite Virgem qualificados com Denominacio de Origem Protegida deverio,
para concorrer a respetiva distin¢ao, ser acompanhados da Declaracio de Conformidade com
o Caderno de Especificacoes emitida pelo Organismo de Controlo - Anexo 3A.

Os lotes de Azeite Virgem certificados sob o Modo Produc¢io Biolégico deverio, para

concorrer a respetiva distin¢ao, apresentar Declaracao de Conformidade emitida pelo
Organismo de Controlo - Anexo 3B.
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6. Os lotes de Azeite Virgem apresentados por Cooperativas de Responsabilidade Limitada
deverio, para concorrer a respetiva distin¢ao, assinalar o campo correspondente no boletim
de inscrigio - Anexo 1, e fornecer copia do Cartio de Pessoa Coletiva.

7.  Oslotes de Azeite Virgem apresentados por Olivicultores Privados, extraidos exclusivamente
de azeitona propria, deverao, para concorrer a respetiva distin¢io, assinalar o campo
correspondente no boletim de inscri¢io - Anexo 1 (Azeite de Quinta), e fornecer cépia de
documento de Parcelario IFAP - IE ou P3.

*

A Organizacio do Concurso reserva-se o direito de solicitar documentagio adicional,
independentemente da mencionada no presente regulamento, com vista a afericio das
condi¢des de atribuigio das Distingdes Especiais - Azeite de Cooperativa e Azeite de Quinta.

9. A colheita de amostras serd da responsabilidade de cada concorrente e sera autenticada por
uma declaragio oficial de colheita por uma entidade 1dénea. (Camara Municipal; Organismo
de Certificacio; Associacao de produtores; Notario, etc.) - Anexo2.

10. A colheita de amostras serd efetuada no(s) deposito(s) contentor(es) do(s) lote(s) a concurso
de forma suficientemente representativa, o que corresponde a quatro subamostras com 500
ml cada, colhidas a diferentes alturas do deposito em embalagens de vidro escuro,
devidamente fechadas de forma inviolavel.

11. Trés amostras serao enviadas para o Secretariado do Concurso (Praca Gago Coutinho 2,
7860-010 Moura) - Duas delas destinar-se-ao a analise pelo Painel de Prova Oficial, e a outra
destinada a suprir um eventual extravio ou necessidade de contra-anilise, permanecendo ao
cuidado da Organizacao até 15 dias ap6s a publicacao dos resultados do concurso. A quarta
amostra devera ser enviada a um Laboratorio para realizar analise sensorial e fisico-quimica,
cujo boletim devera acompanhar as amostras remetidas ao Secretariado.

12. A avaliacio dos Azeites a concurso sera efetuada pelo Painel de Prova Oficial do Concurso
de Azeite Virgem da Feira Nacional de Olivicultura a partir das caracteristicas organoléticas
constantes da folha de avaliacao sensorial em anexo - Anexo 4.

Em caso de empate na nota total da prova, a melhor classificacao sera atribuida ao menor
indice de acidez (Regulamento delegado 2022/2104), e, subsistindo o empate, a0 menor
indice de peréxidos (Regulamento delegado 2022/2104).

13. A prova final dos lotes inscritos nas categorias Monovarietal Galega e Monovarietal
Cobrancosa, do Concurso de Azeite Virgem “Prémio POP - Patrimémio Oleicola Portugués”,
sera feita a partir das caracteristicas organoléticas constantes da folha de avaliacao sensorial
especifica para cada uma das categorias: Galega - Anexo 4A; Cobrangosa - Anexo 4B.
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14. Podera ser confirmada a exclusividade varietal dos lotes premiados nas categorias
Monovarietal Galega ¢ Monovarietal Cobrancosa.

15. Podera ser confirmada a genuinidade de qualquer dos lotes premiados.

16. O Secretariado do Concurso reserva-se no direito de auditar, em qualquer momento, até a

publicacdo dos resultados, os lotes de Azeite a concurso nas instalacoes do concorrente.
17. Da decisao do Painel de Prova Oficial nao havera recurso.
18. - As distin¢oes serao atribuidas da seguinte forma:
Cada concorrente poderd obter um maximo de uma distingio por categoria, atribuida ao
respetivo azeite que obtiver a melhor classificagio.
Prémio Feira Nacional de Olivicultura

- Medalha de Ouro ao azeite virgem que obtiver a pontuacao final mais elevada;

- Medalha de Prata ao azeite virgem que obtiver a segunda pontuacio final mais elevada;

- Medalha de Bronze ao azeite virgem que obtiver a terceira pontuacio final mais elevada;
Prémio Feira Nacional de Olivicultura - Azeite DOP

- Medalha de Ouro ao azeite qualificado em cada DOP que obtiver a maior pontuacao
final, desde que esta seja igual ou superior a 60 pontos.

Prémio Feira Nacional de Olivicultura - Azeite Modo Producio Biol6gico

- Medalha de Ouro ao azeite certificado sob M.P.B. que obtiver a pontuacio final mais
elevada;

- Medalha de Prata ao azeite certificado sob M.P.B. que obtiver a segunda pontuacio final
mais elevada;

- Medalha de Bronze ao azeite certificado sob M.P.B. que obtiver a terceira pontuac¢ao final
mais elevada;
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Prémio Feira Nacional de Olivicultura - Azeite de Cooperativa

— Medalha de Ouro ao azeite, apresentado por uma Cooperativa de Responsabilidade
Limitada, que obtiver a pontuacao final mais elevada;

— Medalha de Prata ao azeite, apresentado por uma Cooperativa de Responsabilidade
Limitada, que obtiver a segunda pontuacao final mais elevada;

— Medalha de Bronze ao azeite, apresentado por uma Cooperativa de Responsabilidade
Limitada, que obtiver a terceira pontuacao final mais elevada;

Prémio Feira Nacional de Olivicultura - Azeite de Quinta

— Medalha de Ouro ao azeite, apresentado por olivicultor privado, extraido exclusivamente
de azeitona propria, que obtiver a pontuacao final mais elevada;

— Medalha de Prata ao azeite, apresentado por olivicultor privado, extraido exclusivamente

de azeitona prépria, que obtiver a segunda pontuacio final mais elevada;

— Medalha de Bronze ao azeite, apresentado por olivicultor privado, extraido
exclusivamente de azeitona propria, que obtiver a terceira pontuacao final mais elevada;

Azeite Virgem “Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués” - Galega

- Medalha de Ouro ao azeite que obtiver a pontuacao final mais elevada na categoria;
Azeite Virgem “Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués” - Cobrangosa

- Medalha de Ouro ao azeite que obtiver a pontuacao final mais elevada na categoria;

19. Os resultados dos concursos Prémio POP - Patrimonio Oleicola Portugués e Prémio Feira
Nacional de Olvicultura serao anunciados durante a Feira Nacional de Olivicultura, em dia
e hora a constar do respetivo programa oficial.

20. Os resultados do concurso “Prémio Feira Nacional de Olivicultura - Azeite DOP” serio

anunciados na Feira Nacional de Agricultura, no Centro Nacional de Exposi¢oes e Mercados
Agricolas, em Santarém, em dia e hora a constar do respetivo programa oficial.
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21. - A inscricao encontra-se oficializada apos rececao de:

1 boletim de mscricio (Anexo 1), por cada lote a concurso, devidamente preenchido,
atestando a inscricao no Prémio Feira Nacional de Olivicultura, ¢ eventuais inscri¢coes nos
Prémios FNO - Azeite de Cooperativa, Azeite de Quinta, Azeite DOP (Anexo 3A), e/ou
Azeite Modo de Producio Biologico (Anexo 3B), e no Concurso de Azeite Virgem
“Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués”.

3 embalagens representativas devidamente seladas, por cada lote a concurso, e respetivo
Boletim de Analises Sensorial e Quimica.

Declaracao oficial de colheita (Anexo 2), que garanta a representatividade do(s) lote(s)
Pagamento de 125€ (Os valores em questao sao isentos de IVA ao abrigo do art.9.° do
CIVA) por cada lote a concurso no Prémio Feira Nacional de Olivicultura;

A nscri¢iao no “Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués” tem o valor de 125€ (Os
valores em questio sio isentos de IVA ao abrigo do art.9.° do CIVA) por cada lote.

O Pagamento dos valores mencionados pode ser efetuado por cheque passado a ordem
do CEPAAL ou por transferéncia bancaria, para a conta com os seguintes dados:

Titular da Conta: CEPAAL
IBAN: PT50 0010 0000 5062 9170 0024 6
SWIF1/BIC: BBPIPTPL

A nscricao so se encontra validada apos a confirmacio do pagamento.

DATA-LIMITE DE RECEPCAO DE AMOSTRAS: 8 de abril de 2024.

A enviar para o Secretariado do Concurso de Azeite Virgem FNO - Praga Gago Coutinho, n® 2,
7860-010 Moura

Para mais informacoes contactar:

Email : cepaal@azeitedoalentejo.pt
Tel +351 285 250 990 (Chamada para a Rede Fixa Nacional)
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CATEGORIA DE INSCRICAO
Prémio Feira Nacional de Olivicultura (FNO) (Inscricio Obrigatoria) veeeeeeeeeeevveveveenennn.
DISTINCOES ESPECIAIS
(Assinalar a(s) pretendida (s))
Prémio FNO - Azeite de Cooperativa (Exclusivo a Cooperativas RL) .....ccuveeeveeeesecevsesvessireesvneens

Prémio FNO - Azeite de Quinta (Exclusivo a lotes de azeitona propria de olivicultores privados) .........
Prémio FINO = AZEIHE DOP ...ttt ssesste s seesvssasnaenas
Prémio FNO - Azeite Modo de Produgio BIOIOGICO ..........ueoeeeeeeeeeeeeeveeeeeeeeveeveaann,

Concurso de Azeite Virgem Prémio POP - Patriménio Oleicola Portugués:
—  Monovarietal Galega

—  Monovarietal Cobran¢osa

FICHA DE INSCRICAO
(Anexo 1)
Nome
Residente/Com Sede em
Codigo Postal - , NIF
Pessoa de contacto: Telemovel

Mail

Possul no seu armazém, situado em

Freguesia de Concelho de , 0 deposito n®

lote de litros que submete a concurso, correspondente a referéncia/rotulo

, com

conhece as condicoes que regem este concurso as quais se submete.
Endossa ao CEPAAL a importancia de euros, sob o cheque/transferéncia n®

do Banco

(Localidade e Data) , de

de 20

(Assinatura e Carimbo)
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DECLARACAO DE REPRESENTATIVIDADE DO LOTE

(Regulamento)

(Anexo 2)

Minuta da Declaracao de representatividade do lote:

(Nome) (Autarquia; Associa¢io; Organismo de

Certificacao; Notario, etc.) reconhecida(o) pelo

residente/com Sede em declara

que o produtor (nome do concorrente)

contribuinte n® com sede em , possul
o lote de azeite de litros de volume, a que correspondem as
amostras enviadas com o codigo , no deposito (n® ou outra referéncia)

situado no armazém , localizado
em na Freguesia de ,

no Concelho de

Data:

Nome completo do assinante (legivel):

Funcio

(Assinatura e Carimbo)
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DECLARACAO DE CONF ORMIDADE PARA LOTES QUALIFICADOS COM
DENOMINACAO DE ORIGEM PROTEGIDA

(Regulamento)

(Anexo 3A)

Minuta da Declaragio de conformidade para lotes qualificados com Denominagio de Origem
Protegida.

Nome (Organismo Privado de

Certificagdo), reconhecido pelo Ministério da Agricultura, com sede em

declara que a entidade

(nome do concorrente)

Residente/Com Sede em

Codigo Postal -

possul o lote de azeite virgem no depésito referido como

no seu armazém situado em

Freguesia de Concelho de

em conformidade com o Caderno de Especificagées da Denominacgio de Origem Protegida de

(Data) de de 20 .

Identificacao do declarante

Funcio

(Assinatura e Carimbo)
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DECLARACAO DE CONFORMIDADE PARA LOTES CERTIFICADOS SOB O
MODO DE PRODUCAO BIOLOGICO

(Regulamento)

(Anexo 3B)

Minuta da Declaragio de conformidade para lotes certificados sob o Modo de Produgio
Biolé6gico.

Nome (Organismo Privado de

Certificagdo), reconhecido pelo Ministério da Agricultura, com sede em

declara que a entidade

(nome do concorrente)

Residente/Com Sede em

Codigo Postal -

possul o lote de azeite virgem no depésito referido como

no seu armazém situado em

Freguesia de Concelho de

em conformidade com o Modo de Produgio Biolégico.

(Data) de de 20 .

Identificacao do declarante

Funcio

(Assinatura e Carimbo)
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Anexo 4 - Folha de Prova Final - Composigiao Varietal

Codigo da amostra

Folha de Avaliacio Sensorial

Defeitos Perceptiveis: SIM / N AO. Se SIM por favor indique qual/quais:

Concurso de Azeite Virgem - Feira Nacional de Olivicultura 2024

Sensacoes olfactivas (40 pontos)

Frutado de Azeitona (0-10)

Descriptores (sensagoes olfactivas/retronasais)

Complexidade (0-20)

Equilibrio (0-10)

Descriptores

Intensidade

Suave

Médio

Intenso

Erva

Sub-total (1)

Folha de Oliveira

Maca (verde/madura)

Sensacdes gustativas-retronasais (45

pontos)

Ameéndoa (verde/madura)

Frutado de Azeitona (0-10)

Tomate (verde/maduro)

Doce (0-5)

Planta de tomateiro

Amargo (0-5)

Banana (verde/madura)

Picante (0-5)

Alcachofra

Complexidade (0-10)

Frutos citricos

Equilibrio (0-10)

Folha de Figueira

Flores/Floral

Sub-total (2)

Especiarias Picantes (pimenta, etc)

Especiairias Doces (anis, etc)

Sensagio final olfacto-gustativa (15 pontos)

Ervas Aromaticas

Harmonia (0-10)

Persisténcia (0-5)

Sub-total (8)

| Nota Final (1+2+3)

Outros
Sensagdes gustativas e ticteis
Descriptores Intensidade
Suave | Médio | Intenso
Amargo
Picante
Doce
Adstringéncia
Tipo de Frutado Inten5}dade
Suave | Médio |Intenso
Verde
Maduro
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Anexo 4A - Folha de Prova - Azeite Monovarietal Galega

INTENSIDADE DE PERCEPCAO DOS ATRIBUTOS POSITIVOS

feira nacional

olivicultura

Frutado | =
Amargo | -
Picante | -
Doce | -
Frutos Secos | .
Maca | =
Harmonia | - %2
Complexidade | =
Persisténcia | ~

Nome do provador:

Cédigo da amostra:

Data:

Observagdes:
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Anexo 4B - Folha de Prova - Azeite Monovarietal Cobrangosa

INTENSIDADE DE PERCEPCAO DOS ATRIBUTOS POSITIVOS

feira nacional

olivicultura

Frutado | =%
Amargo | -
Picante | -
Doce | -
Frutos Secos | =
Erva | =
Harmonia | - X2
Complexidade I =

Persisténcia |

Nome do provador:

Cédigo da amostra:

Data:

Observacdes:

www.azeitedoalentejo.pt



http://www.azeitedoalentejo.pt/eventos/

